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(E) Paragraful (D) al sectiunii
6-202.15 nu se aplica:

(1) Dacd insectele zburatoare sau
alti ddunatori lipsesc din cauza
amplasamentului unitatii, climei
sau altor conditii limitative; si
(2) Unitatea elaboreaza un plan
de gestionare a ddunatorilor
pentru a combate prezenta
insectelor zburédtoare sau a altor
daundtori. Planul de gestionare
a ddundtorilor trebuie si fie
aprobat de autoritatea de
reglementare inainte de imple-
mentare. Pf

MOTIVE DE SANATATE
PUBLICA:

Animalele poartd organisme

care genereaza boli si pot
transmite agenti patogeni la

om prin contaminarea direc-

ta sau indirectd a alimentelor

si a suprafetelor care intra in
contact cu alimentele. Ani-
malele pot depune resturi

lichide sau fecale, creind
necesitatea unei monitorizari
atente a activitatii animale-

lor si o curatare atents,

frecventa si temeinica.

Servirea mesei in aer liber creste
probabilitatea ca animalele si
insectele s patrunda in unitate.
Este necesar un plan de combate-
re a daunétorilor cu proceduri
specifice privind modul de
monitorizare si raspuns la orice
activitate a animalelor/insectelor,
pentru a reduce contaminarea
alimentelor. Planul trebuie sa
includi o persoanid desemnati pe
anumite intervale de timp pentru
monitorizarea si evaluarea silii
de mese, zonelor de preparare a
alimentelor si de depozitare a
alimentelor in legétura cu activi-
tatea animalelor si a insectelor in
interiorul unititii. Excluderea
accesului animalelor/insectelor
in unitate reprezintd unul din
factorii esentiali in prevenirea
contaminarii alimentelor si a
toxiinfectiilor alimentare in
cadrul unitatii dvs.

Ce trebuie sa stiti in legaturda cu Codul

Planuri de combatere a

daunatorilor

Servirea in aer liber este preferatd in
lunile mai calde. In trecut aceasta
era limitatd la terasele de pe trotuare
si curti interioare; cu toate acestea,
unele restaurante au introdus feres-
tre mari si pereti care se pot deschide
spre exterior. In timp ce acest aspect
poate fi popular in randul clientilor,
pune operatorului posibile probleme
legate de ddunitori, care la un anu-
mit moment pot deveni realitate.
Norma 6-202.15 privind igiena pro-
duselor alimentare din Oregon per-
mite spatiile exterioare care sunt
protejate cu paravane sau perdele
de aer pentru prevenirea accesului
in interior al mustelor, rozatoare-
lor, pasarilor si altor daunitori.
Unitatile alimentare pot oferi lua-
rea mesei in exterior prin deschi-
deri spre exterior neprotejate, da-
cd unitatea are un plan de comba-
tere a daunétorilor care a fost
aprobat de departamentul de sa-
nitate local si daca in unitate nu
sunt prezente insecte si rozatoare.
Cand in unitate sunt identificati
daunitori, operatorul trebuie si
poatd inchide toate deschiderile

e Cum veti proteja alimentele in
timpul prepararii?

o Cat de des veti evalua toate zone-
le de preparare a alimentelor si
zonele de depozitare a alimente-
lor in legatura cu activitatea
daunétorilor?

o Ce tip de program de curitare
veti furniza pentru a impiedica
acumularea de resturi alimentare
in incinta unitatii?

o Ce veti face cand insectele
zburatoare, pasirile sau
sobolanii patrund in unitate?

Plasele pentru muste NU reprezin-

spre exterior si sd ia masurile ne- taun plan de combatere a dauna-
cesare pentru a elimina diunitorii torilor aprobat!

si orice alimente contaminate. De
asemenea, operatorul va trebui si
poata curata si igieniza orice ustensi-
le, echipamente si orice alte suprafe-
te contaminate care intra in contact
cu alimentele.

In calitate de operator care furnizea-
za servicii alimentare, este responsa-
bilitatea dvs. s nu permiteti accesul
daunatorilor in unitate. Cand identi-
ficati o problema4, dvs. trebuie sa va
ocupati imediat de ea. Nu asteptati
inspectorul sanitar sa identifice
problema privind ddunatorii.

Atunci cand elaborati planul de com-
batere a ddunatorilor, trebuie sa
aveti in vedere:

Programul de prevenire a toxiinfectiilor alimentare

e Cum veti inspecta unitatea pen-
tru daunatori si cat de des?

e Pe cine veti chema si elimine
problema?

Pentru mai multe informatii, acce-
sati site-ul EPA la adresa: http://
www.epa.gov/pesticides/
factsheets/ipm.htm.
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